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JUEVES 21

o 12:00 Comienza el “*Concurso

de Lapas (}.usl1‘(}(111[11[;1}'11{]” y el
“Concurso Su peso en vino”
D.O.Calatayud.

%%20:00 Acto inaugural. Aula de San

Benito. Show cooking de congrio.
Cocina el Chef: Tono Rodriguez,
Campeon Certamen Nacional de
Cocina y Reposteria 2018

Colabora: Bodegas L.anga.

VIERNES 22

520:00 CatanD.O. Calatayud Cata de

vinos DOP Calatayud Dirigida por
Alberto Dapena. Bmdﬁﬂﬂ
pﬂmupﬂnm': San &fﬁ;ﬂndrm Langa,
Bodegas Virgen de la Sterra, Br::df?ﬂm
yV nzedos dﬁilﬂlﬂfi Br}d{jﬂm {uc-u-:m

Bilbilis.
SABADO 23

£ 10:00 Bus de la Ruta del Vino de

(lalul.u}'ud Salidas: Desde Zaragoza
v desde Calatayud (Estacion
Autobuses Infmmmmrn reseryas
Viajes Jalon.

of12:00 Ch iqui Chel Inscripciones:

Oficina de Turismo. Plazas limitadas
a 30 ninos de 7 a 12 anos.
Chef tutora: Persemoon.

%219:00 Show cooking. Aplicaciones

culinarias de la garnacha.
Rodi Gourmet.

o%220:00 La cocina de las 3 culturas
Show cooking de Tono Palacio,
profesor de la Fscuela de Hosteleria
lopi. Intervenciones: Vicente
Javier Lopez, apicultor-Hummus
con miel. Julian VMillan, historiador.
Garbanzos con congrio-La ruta del
caniamo. Alvaro L{}]}{‘! historiador.
El Hamin. Colabora: Bodega Virgen
de la Sierra.

Dominco 24

o2 10:30 I Andada familiar “Ruta
del Vino Calatayud™
Inscripcion: Gratuita
www.comuneroscalatayud.com
Horario de salida: 10:00
LLugar: Plaza de Espana.

&% 12:00 Muestra de vinos D.O.P.
Calatayud y musica en directo
"Wine & Vint age Break”
l.ugar: Paseo (n::rt tes de Aragon.
Compra de copay ticket 5
consumiclones.

%2 19:00 Presentacion y enlrega
eratuita del nuevo folleto
gm-;l.rﬂnﬁlni('() y turistico de
(lalul.u_\'ud.

2 19:15 Cooking Experience Conducido
por el Baron de Mureti. Show cooking
de Jesus Lunﬂu, profesor Escuela de

Hosteleria Ateca + DJ.

Colabora: Bodega San Alejandro.

MARTES 26

%20:00 Entrega de premios Concurso
de Tapas (;dhl.r()(ﬂlldld} ud
Degustacion de vino para los
asistentes. Colabora:

Bodega Vinedos del Jalon.

castro@alatayud



